Nos Entrées / Starters
Cap Lan ey L'ceuf parfait aux champignons, émulsion d’'oignons des Cévennes

Pe}j@cf organic egg with mushrooms, Cévennes onion mousse

Filet de truite fumé et mariné au fenouil, fromage frais parfumé a lhuile de menthe
Marinated z‘muz‘ff/c’z‘ with ﬁnnf/, C/Ic’c’scj //a voured with oil mint

Uniquement le soir

Raviolis de beeuf fumé et son consommé
Smocked /)f’éf raviolis and his broth

Entrée 1€ )

NOS plats / Main Courses
Plat 39€
Dessert 14€ Cuisse de [ap in Fauve de Bourgogne fagon cocotte, mousseline de pomme de terre

Burgundly rabbit leg casserole style, mashed potatoes

Tagﬁate“es maison aux gambas sauvages
Wild prawn homemade tag[iate”cs
Maigre roti, soupe de poissons de roche et petits [égumes
RO&StCC{ [oanﬁsh, VOCkﬁSh SOM]O emd vcgefables
Entrée + Plat 56€
Nos Desserts Maison / Our Desserts

Plat + Dessert 50€

Crumble de poires pochées aux épices, sorbet fromage blanc maison
Crumble Spices poac/zea/ pears, homemade Cream cheese sorbet
Entrée+ Plat + Dessert 65€ Profiterole chocolat, sorbet chocolat maison
Chocolate prcfiterole, homemade chocolate sorbet
Coeur coulant chocolat, glace maison a la chétaigne et sarrasin
Chocola z‘eféndzzm‘, homemade chesnut and buckwheat ice cream
Tartellette brisée au citron et sa créme [égéve
Lemon tartlet and cream

Colonel, sorbet citron Maison, Vodka
Colonel, homemade lemon sorbet, Vodlka




Cap Taillat

Uniquement le soir

Entrée
Plat
Dessert

Entrée + Plat
Plat + Dessert

Entrée+ Plat + Dessert

25€
45€

65€

57€

75€

Nos Entrées / Starters

PAté en croute de canard et foie gras, pickles de [égumes
Duck crust paté and /é/e gras, Végefzzé/es /a/'c’/e/es
Mille-feuille de crabe, mousseline de patates douces aux agrumes
Crab m///@féu///@, sweet mashed potatoes f/a voured with citrus

Notre entrée du moment
Our starters of the da 1y

NOS plats / Main Courses

Noix d’entrectte Frangaise, gnocchis Maison & la Cacio e pepe et jus de beeuf
French rzécj/c) steak, homemade gnocc/u' Cacio e pepe Sf)//L’ and éaj‘ju/cf
Thon rouge mi-cuit, panure aux olives, purée aux herbes et carottes fondantes
Hd// cooked tuna, b/’c’aﬁ//hg olives, herbs mashed potatoes and carrots

Notre plat du moment
Our main course (f the da Wy

Nos Desserts Maison / Our Desserts

Crumble de poires pochées aux épices, sorbet fromage blanc maison
C}"I/{I’}’Zb/t) 5}7['(,‘6)5]90&16’/1(36{]96&1}’5} /10}7’2(3}7’2510/(3 a’l’d?ﬂ C/Z(,’(,’S(? SO}’bL)Zl
Profiterole chocolat, sorbet chocolat maison
Chocolate prcfiterole, homemade chocolate sorbet
Coeur coulant chocolat, g[ace maison a la chétalgne et sarrasin
Chocola z‘eﬁnd;zm‘, homemade chesnut and buckwheat ice cream
Tartellette brisée au citron et sa créme [égéve
Lemon tartlet and cream

Colonel, sorbet citron Maison, Vodka
Colonel, homemade lemon sorbet, Vodlka



