Cap Taillat

Uniquement le soir

Entrée

Plat
Dessert

Entrée + Plat
Plat + Dessert

Entrée+ Plat + Dessert

25€
45€

65€

57€

75€

Nos Entrées / Starters

Conchigﬁonis aux gambas, thoionade, sauce tomate épicée
Wild prawns Conc/zzc'g//bnzk, thoionade’s s[)//e, spicy tomalo sauce
Mille-feuille de crabe, mousseline de patates douces aux agrumes
Crab mille-feuille, sweet mashed potatoes flavoured with citrus

Notre entrée du moment
Our starters of the da Wy

NOS p[ats / Main Courses

Noix d’entrecdte Frangaise, gnocchis Maison & la tomate et & la sauge

French /f/bcye steak, homemade tomato and sage gnocc/qf

Dos de turbot rbti, caviar de courgettes au citron, beurre blanc au saté

Roasted turbot, zucchini caviar and lemon, satay white butter sauce

Notre plat du moment
Our main course (f the da Wy

Nos Desserts Maison / Our Desserts

Carpaccio d’ananas aux agrumes, sorbet basilic

P/heap/a/e carpaccio and citrus, basil sorbet
Prcfttero[e chocolat, sorbet chocolat

Chocolate proﬁtero[e, chocolate sorbet

Coeur coulant chocolat, glace ala chﬁtaigne et sarrasin
Chocolate ﬁm/ezn[; chesnut and buckwheat ice cream

Tartellette brisée au citron et sa créme [égére

Lemon tartlet and cream

Colonel, sorbet citron, Vodka
Colonel, lemon sorbet. Vodka



Cap Lardier

Uniquement le soir

Entrée
Plat

Dessert

Entrée + Plat
Plat + Dessert

Entrée+ Plat + Dessert

21€
39€

56€

50€

65€

Nos Entrées / Starters

L’oeuf payfait aux champ ignons, émulsion d’o ignons des Cévennes

Pc’;fec{ organic egg with mushrooms, Cévennes onion mousse
Ceviche de [ovqo, lait de coco, g'mgembre, miel
Sea bass ceviche, coco milk, ginger, /mmj/

Aubergines gratinées et stracciatella

Gratinated %{gp/ﬂn ts and stracciatella

NOS p[a’cs / Main Courses

Supréme de volaille et langoustines, mousseline aux berbes provengales

Chictken breast and /angous[mes, herbs provencz—z/ mashed potatoes

Tag[iate“es maison aux gambas sauvages

Wild prawn homemade tag[iate“es

Maigre roti, soupe de poissons de roche et petits [égumes
Roasted loan ﬁsh, Vockﬁsh soup and vegetab[es

Nos Desserts Maison / Our Desserts

Carpaccio d’ananas aux agrumes, sorbet basilic
P/heap/a/e carpaccio and citrus, basil sorbet
Prcfttero[e chocolat, sorbet chocolat

Chocolate proﬁtero[e, chocolate sorbet

Coeur coulant chocolat, glace ala chﬁtaigne et sarrasin
Chocolate ﬁm/ezn[; chesnut and buckwheat ice cream

Tartellette brisée au citron et sa créme [égére

Lemon tartlet and cream

Colonel, sorbet citron, Vodka
Colonel, lemon sovbet, Voda



